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CABERNET D’ANJOU

AOC Cabernet d’Anjou - Vignoble en Biodynamie

Situation Géographique 	 Le Puy-Notre-Dame
Sol 	 Argilo-calcaire
Densité de plantation 	 4 500 pieds par hectare
Surface d’exploitation 	 37 Ha
Age moyen des vignes 	 25 ans
Encépagement 	 100 % Cabernet franc
Production de la cuvée 	 2 000 bouteilles
Production raisin	 Vignoble en Biodynamie agréé par Demeter

	 Rendement 40 hl/ha
	 Récolte manuelle 

Vinification	 Pressurage pneumatique adapté aux propriétés du raisin  
	 à l’arrivée au chai
	 Fermentation alcoolique à 20°C en cuve inox stoppée  
	 au froid quand l’équilibre alcool-sucres est atteint
Elevage	 Élevage en cuve inox de 8 mois

	 Mise en bouteilles avant l’été 

Viticultural area 	 Le Puy-Notre-Dame
Soil 	 Clay-Limestone
Plantation density 	 4 500 stocks/ha
Vineyard area 	 37 Ha
Average age of vines	 25 years
Grape variety 	 100 % Cabernet franc
Wine production 	 2 000 bottles
Grape production	 Biodynamic vineyard certified by Demeter
	 Yield 40 hl/ha 
	 Hand harvested
Wine-making process	 Pneumatic pressing appropriate to the grape
	 Alcoholic fermentation at 20°C in stainless-steel until 3g  
	 of residual sugar
Maturing	 Aging during 8 months in stainless-steel vats
	 Bottling before summer


