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CRÉMANT DE LOIRE ROSÉ

AOC Crémant de Loire - Vignoble en Biodynamie 

Situation Géographique 	 Le Puy-Notre-Dame
Sol 	 Argilo-calcaire
Densité de plantation 	 4 500 pieds par hectare
Surface d’exploitation 	 37 Ha  
Age moyen des vignes 	 25 ans
Encépagement 	 100% Pinot Noir
Production de la cuvée 	 5 000 bouteilles
Production raisin	 Vignoble en Biodynamie agréé par Demeter

	 Rendement 40 hl/ha
	 Récolte manuelle, raisins récoltés à un stade de maturité  
	 de 13% vol

Vinification	 Fermentation alcoolique à 20°C en cuve inox stoppée par  
	 filtration à 24g de sucres résiduels. La fermentation est  
	 relancée au tirage pour donner les fines bulles.
Elevage	 Élevage de 24 mois sur lattes.

	 Dégorgement

Viticultural area 	 Le Puy-Notre-Dame
Soil 	 Clay-Limestone 
Plantation density 	 4 500 stocks/ha
Vineyard area 	 37 Ha
Average age of vines	 25 years
Grape variety 	 100% Pinot Noir
Wine production 	 5 000 bottles
Grape production	 Biodynamic vineyard certified by Demeter
	 Yield 40 hl/ha 
	 Hand harvested in perforated boxes, grapes at 13% vol.  
	 potential ripeness
Wine-making process	 Alcoholic fermentation at 20°C in stainless steel vats stopped  
	 by filtration when it stays 24g. of residual sugar. The fermentation 
	 restart during the racking to give the effervescence.
Maturing	 Aged for 24 months in bottles on the lies.
	 Disgorgement


