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LA MAISON CASSÉE

AOC Saumur Puy-Notre-Dame - Vignoble en Biodynamie

Situation GéoGraphique  Le Puy-Notre-Dame – Le Haut du Champ Raisin
Sol  Silex du Bathonien sur socle calcaire très dur
DenSité De plantation  4 500 pieds par hectare
Surface D’exploitation  37 Ha
aGe moyen DeS viGneS  25 ans
encépaGement  100 % Cabernet franc 
proDuction De la cuvée  4 000 bouteilles
proDuction raiSin Vignoble en Biodynamie agréé par Demeter

 Rendement 30 hl/ha
 Récolte manuelle à maturité du Cabernet franc

vinification Macération 26 jours à 25°C
 Échange baies et jus par pigeage et remontage

 Fermentation alcoolique en levures indigènes
 Décuvage au tapis

elevaGe Élevage sans intrants
 Mise en bouteilles en décembre selon dégustation

viticultural area  Le Puy-Notre-Dame - Le Seibrit
Soil   Bathonian flint over very hard limestone
plantation DenSity  4 500 stocks/ha
vineyarD area  37 Ha
averaGe aGe of vineS 25 years
Grape variety  100 % Cabernet franc 
Wine proDuction  4 000 bottles
Grape proDuction Biodynamic vineyard certified by Demeter
 Yield 30 hl/ha 
 Hand harvested at optimum ripeness of Cabernet franc
Wine-makinG proceSS 26 days maceration at 25°
 Berries and juice blending by punching down and pumping over
 Alcoholic fermentation indigenous yeasts
 Devatting using an elevator conveyor belt
maturinG Zero-input aging
 Bottling in july or december depending on the tasting


