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MODERATO CANTABILE

AOC Saumur Puy-Notre-Dame - Vignoble en Biodynamie

Situation Géographique 	 Le Puy-Notre-Dame – Les Quints
Sol 	 Argilo-calcaire
Densité de plantation 	 4 500 pieds par hectare
Surface d’exploitation 	 37 Ha
Age moyen des vignes 	 25 ans
Encépagement 	 100 % Cabernet franc 
Production de la cuvée 	 1 000 bouteilles
Production raisin	 Vignoble en Biodynamie agréé par Demeter

	 Rendement 20 hl/ha
	 Récolte manuelle

Vinification	 Macération de 55 jours dans une barrique neuve de 500 L
	 Échange baies et jus par pigeage journalier

	 Fermentation alcoolique en levures indigènes
	 Décuvage au tapis

Elevage	 Élevage de 14 mois en barriques neuves de 500 L et 220 L  
	 pour le jus de goutte

	 Mise en bouteilles selon dégustation

Viticultural area 	 Le Puy-Notre-Dame - Les Quints
Soil 	 Clay-limestone
Plantation density 	 4 500 stocks/ha
Vineyard area 	 37 Ha
Average age of vines	 25 years
Grape variety 	 100 % Cabernet franc 
Wine production 	 1 000 bottles
Grape production	 Biodynamic vineyard certified by Demeter
	 Yield 20 hl/ha 
	 Hand harvested 
Wine-making process	 55 days maceration in a new 500 L oak barrel
	 berries and juice blending by punching down
	 Alcoholic fermentation indigenous yeasts
	 Devatting using an elevator conveyor belt
Maturing	 Aged for 14 months in new 500L oak barrels and 220L  
	 oak barrels for the press juices
	 Bottling in july or december depending on the tasting


