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 PINOT NOIR

Vin de France - Vignoble en Biodynamie

Situation GéoGraphique  Le Puy-Notre-Dame – La Guicheterie
Sol  argilo-calcaire
DenSité De plantation  4 500 pieds par hectare
Surface D’exploitation  37 Ha
aGe moyen DeS viGneS  25 ans
encépaGement  100 % Pinot noir  
proDuction De la cuvée  2 500 bouteilles
proDuction raiSin Vignoble en Biodynamie agréé par Demeter

 Rendement 20 hl/ha
 Récolte manuelle

vinification Macération de 25 jours
 Échange baies et jus  par pigeage journalier

 Fermentation alcoolique en levures indigènes
 Sans sulfites ajoutés, sans intrant, non filtré

elevaGe Élevage de 9 mois en cuve inox
 Mise en bouteilles selon dégustation

viticultural area  Le Puy-Notre-Dame – La Guicheterie
Soil  Clay-Limestone
plantation DenSity  4 500 stocks/ha
vineyarD area  37 Ha
averaGe aGe of vineS 25 years
Grape variety  100 % Pinot noir
Wine proDuction  2 500 bottles
Grape proDuction Biodynamic vineyard certified by Demeter
 Yield 20 hl/ha 
 Hand harvested 
Wine-makinG proceSS Maceration 25 days
 berries and juice blending by punching down
 Alcoholic fermentation indigenous yeasts
 Devatting using an elevator conveyor belt
maturinG Aging for 9 months in stainless-steel vats
 Bottling  depending on the tasting 


